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EMENTA: Alimentos organicos e a sustentabilidade ambiental e humana. Qualidade e
composicdo quimica dos alimentos. Frutas saudaveis: conformidade nacional e
internacional. Importancia e desafios da producdo de acordo com os padrdes de
gualidade. Colheita ao armazenamento. Caracterizacdo e potencialidades. Producéo de
leite com qualidade e sua importancia para a sustentabilidade da cadeia produtiva no
Brasil. Utilizacao de residuos agroindustriais e da industria alimenticia para producao de
enzimas. Avaliacdo da producéo do biogas em estacfes de tratamento de efluentes em
industrias alimenticias.
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